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FRIGEMO 

LE PLAISIR 
DE MANGER!

Des aliments naturels, une qualité supérieure et des saveurs exquises, voilà ce  

que les gourmets recherchent et trouvent chez frigemo. Nos produits et nos  

prestations se distinguent par une qualité exceptionnelle qui répond aux besoins 

exigeants de notre clientèle. En tant que spécialiste des produits à base de  

pommes de terre, de légumes et de salades, nous faisons partie des principaux  

fabricants suisses de produits surgelés, réfrigérés et frais.
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Produits de pommes de terre: Tradition et originalité garanties
Nous sommes le leader Suisse pour la fabrication des produits surgelés  
à base de pommes de terre. À Cressier NE, ce sont plus de 50 000 tonnes de 
pommes de terre qui sont transformées chaque année pour vous proposer 
plus d’une centaine de produits différents. Nous nous adaptons ainsi à tous 
les goûts. Afin de garantir une qualité exemplaire, nous contrôlons avec soin 
l’ensemble des processus de production, de la récolte à la dégustation des 
produits finis. Nous sommes également le producteur désigné en Suisse pour 
la fabrication des produits attractifs de McCain.

Spécialités de légumes: frais et naturels 

Dès la plantation, nous apportons la plus grande attention à la qualité de  
nos produits. Grâce à nos propres machines agricoles, les légumes 
récoltés sont directement et rapidement transférés à notre entreprise 
de Mellingen. Grâce aux machines hautement spécialisées, ce sont plus 
de 10 000 tonnes de légumes que nous transformons chaque année. Du 
produit individuel aux mélanges de légumes innovants, en passant par des 
spécialités saisonnières, nous vous offrons toute une gamme de produits 
qui caractérise une alimentation variée et riche en valeur nutritive.

Notre meilleure qualité pour tous
La qualité est notre priorité; quel que soit le secteur de notre entreprise. 
Nos sites de production sont certifiés selon la norme FSSC 22000 (Food 
Safety System Certification), internationalement reconnue. En tant que  
tels, contrôlés chaque année et continuellement développés. Nous faisons 
tout pour vous garantir les meilleurs produits du point de vue qualitatif  
et gustatif.

Environnement et ressources
Une attitude responsable envers l’environnement nous tient à cœur. Outre 
nos obligations économiques et sociales, notre responsabilité en terme 
d’écologie fait partie intégrante des objectifs et de la philosophie de notre 
entreprise. Par un écobilan interne et un monitoring annuel des rejets de 
CO2, nous quantifions nos activités en continu, selon des critères mesu-
rables et nous réduisons graduellement l’impact sur l’environnement.

Les besoins de nos clients en priorité
Nous distribuons nos produits dans toute la Suisse par l’intermédiaire de 
nos propres sociétés commerciales et en collaboration avec plus de  
50 partenaires régionaux. Nous nous ferons un plaisir de vous conseiller et 
de vous présenter notre assortiment ainsi que nos possibilités de livraison 
pour chaque groupe de marchandises. 

N’hésitez pas à prendre contact avec notre service clients:
tél.: 058 433 91 00 / e-mail: info@frigemo.ch

Convenience frais – des produits fraîchement préparés 
chaque jour
Dans l’élaboration de nos salades composées, de nos salades de fruits et de 
nos autres produits prêts à consommer, nous privilégions la diversité. Nos 
produits fraîchement préparés sont un véritable plaisir gustatif et contiennent 
de nombreuses vitamines précieuses. Nous utilisons des matières premières 
soigneusement sélectionnées et de qualité élevée, tout en respectant un 
cahier des charges strict. Toutes nos salades sont prêtes à être servies, ce qui 
vous permet de gagner du temps en cuisine et au buffet.
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2013 2013 2014 2016 2021

Depuis la Journée mondiale de l'alimentation en octobre 2012, où le WWF a pour la 

première fois dévoilé des chiffres choquants sur les pertes de denrées alimentaires 

en Suisse, frigemo a lancé plusieurs initiatives avec les organisations nationales  

de dons Table couvre-toi, Table Suisse et d'autres partenaires dans la lutte contre le 

gaspillage alimentaire :*

Ensemble contre le gaspillage alimentaire :

Depuis 2021, frigemo, en tant que représentant de fenaco au sein 
du groupe de travail «foodsave2025», continue à s'engager contre 
le gaspillage alimentaire avec le concept DDM+ :
Sur mandat de l'Office fédéral de la sécurité alimentaire et des affaires 
vétérinaires (OSAV), le groupe de travail «foodsave2025», placé sous la 
direction de la ZHAW (Haute école zurichoise de sciences appliquées), 
des organisations de dons et de l'association sectorielle FIAL, a procédé à 
une révision scientifique du guide de datation et de donation des denrées 
alimentaires.

Grâce à ces nouvelles directives, les produits peuvent être utilisés malgré 
le dépassement de la date de durabilité minimale (DDM) en respectant cer-
taines conditions. Dans ta cuisine aussi ! Aide-nous en respectant la nou-
velle procédure conforme à la législation alimentaire indiquée à droite. Tu 
contribueras ainsi non seulement à la réduction du gaspillage alimentaire, 
mais tu minimiseras également tes coûts d'utilisation des marchandises

FRIGEMO 

AVEC DDM+ CONTRE 
LE FOOD WASTE !

Gaspillage alimentaire
Divers entretiens avec les 
parties prenantes sur les 
thèmes de la durabilité et 
du gaspillage alimentaire 
avec les clients, les auto-
rités et les hautes écoles.

Plateforme Food Bridge
frigemo soutient la 
plateforme de dons Food 
Bridge, lancée par Table 
Suisse.

DDM+
Le groupe de travail 
«foodsave2025» (fenaco, 
fial, foodwaste.ch, Table 
couvre-toi, ZHAW) publie le 
guide pour la prolongation 
de la date DDM+.

Table couvre-toi
frigemo initie une colla-
boration intensive avec 
« Table couvre-toi ».

Dons
frigemo est un des auteurs 
principaux du guide de  
la branche sur les bonnes 
pratiques du don d’ali-
ments à l’usage de la 
grande distribution et de 
l’industrie.

* �L'aperçu complet des prestations de frigemo en matière de durabilité ainsi que tous les documents relatifs au groupe de travail  
«foodsave2025» peuvent être consultés sur le site web de frigemo : www.frigemo.ch / groupe frigemo / Développement durable
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Fais confiance à tes sens:

Ce que cela signifie concrètement pour toi:
Pour tous les aliments surgelés, la date limite de consommation peut être prolongée de 90 jours  
après un test sensoriel positif. Les aliments de notre gamme Convenience frais doivent être jetés  
après la date limite de consommation.

Si tu prolonges la date de tes produits selon ce concept, tu dois mentionner le résultat du test sensoriel et la nouvelle limite de distribution à un endroit 
approprié sur le produit ou dans tes documents de stockage et pouvoir les présenter aux autorités cantonales de contrôle des denrées alimentaires. 
Sur notre site Internet www.frigemo.ch, tu trouveras la lettre d'information de l'OSAV 2021/9.1 sous le chapitre «Développement durable ».*

Regarde ton produit pour vérifier s’il 
a changé visuellement: modification 
suspecte de la couleur, moisissures, 
visqueux, texture filante, mat, flocon-
neux, insectes, asticots, cocons, etc.

Sens le produit pour déterminer s’il 
ne dégage pas une mauvaise odeur, 
par ex. odeur de moisi, putride, ran-
ce, soufrée, âcre, piquante, odeur
d’alcool, etc.

Si aucune modification d’aspect ou 
d’odeur n’est constatée, goûte un 
peu du produit pour vérifier si le 
goût n’a pas changé.

Documente le résultat de ta vérification:

VOIR SENTIR GOÛTER
Pour éviter toute tromperie, tu es 
tenu de communiquer à tes clients 
ton engagement en faveur de la 
prévention du gaspillage alimentaire 
et ta prolongation de date.

COMMUNIQUER 
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L’unité de production «Cressier» est le plus grand centre de transfor- 

mation de pommes de terre en Suisse. Il est situé dans la région  

fertile du Seeland, autour des lacs de Neuchâtel, Bienne et Morat, région  

principale de la culture des pommes de terre en Suisse. 90% de la 

matière première provient d'un rayon de 45 km autour de la position de 

l’usine. Grâce à cette situation, les distances de transport des pommes 

de terre sont réduites.

En tant qu’acteur dans la chaîne de la valeur ajoutée, nous avons pour 

intérêt de transformer des pommes de terre suisses et ainsi renfor-

cer l’agriculture suisse. Pour préfrire nos produits, nous nous engageons 

depuis 2013 à n’utiliser que de l’huile de colza suisse et de renoncer à 

l’utilisation de l’huile de palme. Notre huile remplit les critères suivants:

• 100% d’huile de colza Suisse-Garantie (SGA)

• aucune graisse hydrogénée

• aucun additif

• aucune trace d’huile de palme

• minimisation des acides gras saturés (< 7%)

• optimisation des acides gras mono- et polyinsaturés

• acides gras trans inférieurs à 1,0% 

Depuis 1966, nous produisons sous la marque «golden frites» des  

frites surgelées et réfrigérées. Chaque jour, nous recourons à  

notre expérience de longue date pour remplir des exigences de qualité 

très strictes. Ceci est également possible grâce à la technique avancée 

des installations de notre exploitation à Cressier. Jusqu’à aujourd’hui, 

nous avons continuellement développé notre assortiment de golden frites 

selon les besoins de notre clientèle.

Pommes de terre suisses
et huile de colza 100% suisse

Plus de 55 ans d’expérience dans  
le domaine des pommes frites

Matière première régionale
dans un rayon de 45 km

Q U A L I T É  D E P U I S  19 6 6
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Super Crisp 
coupe normale
enrobage croustillant, 8,5 × 8,5 mm  |  4 × 2,5 kg  |    	

Super Crisp 
coupe fine
enrobage croustillant, 7 × 7 mm  |  4 × 2,5 kg  |    	

Allumettes
4,5 × 4,5 mm  |  2 × 2,5 kg  |    

No d’art. 200005

No d’art. 30002

No d’art. 200007

No d’art. 203460

No d’art. 203461

No d’art. 201710

coupe normale
8,5 × 8,5 mm  |  4 × 2,5 kg  |    	

coupe fine
6,5 × 6,5 mm  |  4 × 2,5 kg  |    	

réfrigérées
7,5 × 7,5 mm  |  4 × 2,5 kg  |     	

No d’art. 200009

coupe ondulée
10 × 10 mm  |  4 × 2,5 kg  |    	
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         sans gluten       végétalien
 
                                                                       surgelé       réfrigéré       Combi Steamer       Friteuse

No d’art. 205857

No d’art. 204313

No d’art. 207118

No d’art. 201479

No d’art. 204100

No d’art. 203970

Artisanales
avec pelure, coupe irrégulière  |  4 × 2,5 kg  |    	

BBQ XL
coupe large ondulée, enrobées d'épices  |  2 × 2,5 kg  |     	

Country Style
coupe normale
avec pelure, 13,5 × 13,5 mm  |  2 × 2,5 kg  |    	

Country Style
coupe fine
avec pelure, 8,5 × 8,5 mm  |  4 × 2,5 kg  |    

Texas
enrobées d‘épices, 13 × 13 mm  |  2 × 2,5 kg  |     

Bio
8,5 × 8,5 mm  |  4 × 2,5 kg  |     	

Tous les produits golden frites sont sans gluten et végétalien.



LES AUTHENTIQUES
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Ce qui distingue les  
regiofrites des frites  
conventionnelles:

· 100 % qualité suisse de votre région
· Origine régionale contrôlée
· Une contribution à la promotion  

des agriculteurs régionaux
· Aspect «fait maison» grâce à une coupe 
	 de 7 × 10 mm avec pelure

Une déclaration
d’amour à la diversité
de la Suisse

Le charme indéniable de chaque 
région suisse est caractérisé par  
des paysages, des sols et des condi-
tions climatiques distinctifs. Culti-
vées, récoltées et vendues dans huit 
régions différentes, nos regiofrites 
originales suisses reflètent la diversité 
de notre pays dans l’apparence  
ainsi qu’au niveau du goût – une 
déclaration d’amour à la Suisse. 

Pour nos regiofrites, nous utilisons 
que des pommes de terre de  
première qualité, préfrites avec de 
l’huile de colza suisse. Le résultat  
est un produit régional de haute 
qualité pour les clients les plus exi-
geants en Suisse.

100% 
huile de colza

suisse

DES POMMES DE TERRE 
ISSUES DE SOLS SUISSES …

… RÉCOLTÉES PAR DES 
AGRICULTEURS SUISSES …

… POUR UN GOÛT DE  
CHEZ SOI.

Pour d’autres informations  
consultez le site:  
www.regiofrites.ch 
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Avec l’offre de huit regiofrites diffé-
rentes, nous contribuons de manière 
significative à la promotion de l’agricul-
ture suisse et la préservation de la 
diversité suisse. Maintenant c’est à 
vous de continuer cet engagement en 
créant des plats au charme régional. 
Différenciez-vous et choyez vos invités 
avec des produits authentiques !

8	régions
	regiofrites

No d’art. 204406

No d’art. 204316

No d’art. 204317

Basler
avec pelure, 7 × 10 mm  |  4 × 2,5 kg  |    	

Bernoises
avec pelure, 7 × 10 mm  |  4 × 2,5 kg  |    	

No d’art. 204403

Fribourgeoises
avec pelure, 7 × 10 mm  |  4 × 2,5 kg  |    	

du Léman
avec pelure, 7 × 10 mm  |  4 × 2,5 kg  |    	
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No d’art. 204314

No d’art. 204318

Ostschwiizer
avec pelure, 7 × 10 mm  |  4 × 2,5 kg  |    	

Zentralschwiizer
avec pelure, 7 × 10 mm  |  4 × 2,5 kg  |    	

No d’art. 204319

Zürcher
avec pelure, 7 × 10 mm  |  4 × 2,5 kg  |    	

No d’art. 204404

Valaisannes
avec pelure, 7 × 10 mm  |  4 × 2,5 kg  |    	

  surgelé       FriteuseTous les produits regiofrites sont sans gluten et végétalien.       végétalien
 
      
 
 sans gluten
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PRODUITS À BASE DE  
POMMES DE TERRE 

VARIÉS &  
DÉLICIEUX

N° d’art. 204019
Pommes Poissons
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  surgelé        Combi Steamer       Friteuse       Poêle

Country Cuts No d’art. 201473

2 × 2,5 kg

     

quartiers de pommes de terre avec pelure

Country Cuts Siciliana No d’art. 203604

2 × 2,5 kg

     

quartiers de pommes de terre avec pelure, enrobés d’épices

Pommes Croquettes No d’art. 200045

2 × 2,5 kg

   

env. 12 g / pièce

Pommes Croquettes panées No d’art. 204366

2 × 2,5 kg

  

env. 21 g / pièce

Pommes Poissons No d’art. 204019

2 × 2,5 kg

  

env. 17 g / pièce

Spécialités de pommes de terre

Pommes Carrées No d’art. 200024

4 × 2,5 kg

   

15 × 15 × 15 mm

Pommes Carrées No d’art. 200025

2 × 2,5 kg

   

15 × 15 × 15 mm

Country Cuts ondulées No d’art. 207362 

2 × 2,5 kg

     

quartiers de pommes de terre avec pelure, coupe ondulée
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Pommes Dauphine No d’art. 200048

2 × 2,5 kg

   

env. 18 g / pièce

Pommes Soufflées No d’art. 200038

2 × 2,5 kg

   

Pommes Boulangères No d’art. 200037

2 × 2,5 kg

    

Galettes nature No d’art. 201489

5 × 1 kg

  

env. 100 × 50 g

Spécialités de pommes de terre

Pommes Williams No d’art. 201702

2 × 2,5 kg

   

env. 32 g / pièce

Pommes Noisettes No d’art. 200672 

2 × 2,5 kg

  

env. 9,5 g / pièce

Pommes Duchesse Gastro No d’art. 204415

2 × 2,5 kg

   

env. 50 g / pièce

Pommes Duchesse No d’art. 200049

2 × 2,5 kg

   

env. 18 g / pièce
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Gratin de pommes de terre No d’art. 203677

2 × 2,5 kg

  

surgelé individuellement, facilement divisible en portions

Gratin de pommes de 
terre en portion No d’art. 203882

4 × 1,2 kg

  

env. 40 × 120 g

Patatine media No d’art. 33625

2 × 2,5 kg

  

précuites, légèrement salées et pasteurisées

Spécialités de pommes de terre

Gratin Dauphinois No d’art. 204277

3 × 1,7 kg

  

Gratin Dauphinois No d’art. 204278

3 × 4,4 kg

  

Rondelles de pommes de terre No d’art. 36117

5 × 2 kg

stérilisées, en sachet alu, pour salade, gratin ou pommes de terre sautées

  surgelé       réfrigéré       Combi Steamer       Friteuse       Poêle
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Rösti Sticks No d’art. 203877

2 × 2,5 kg

    

préfrit, env. 15 g / pièce 

Rösti No d’art. 200035

2 × 2,5 kg

  

en copeaux, surgelé individuellement

Rösti réfrigéré No d’art. 33864

2 × 2,5 kg

    

en copeaux, épicé, pasteurisé

Rösti en sachet d’alu No d’art. 30219

2 × 2,5 kg

  

prêt à l’emploi, stérilisé

Rösti rond No d’art. 200536

1 × 5 kg

    

Ø env. 133 mm, env. 20 × 250 g

Rösti rond No d’art. 200318

1 × 5 kg

    

Ø env. 111 mm, env. 30 × 167 g

Rösti demi-lune No d’art. 200539

1 × 5 kg

    

env. 30 × 167 g

Rösti demi-lune préfrit No d’art. 203753

1 × 5 kg

    

env. 35 × 145 g

Rösti
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Croquettes de rösti No d’art. 200441

2 × 2,5 kg

  

env. 26 g / pièce

Rösti Pick au séré aux herbes No d’art. 201658

4 × 1 kg

    

  

préfrit, env. 60 × 67 g

Rösti Pick champignons No d’art. 201108

4 × 1 kg

    

  

préfrit, env. 60 × 67 g

Rösti Pick fromage No d’art. 201109

4 × 1 kg

    

  

préfrit, env. 60 × 67 g

Rösti

Mini Rösti maison No d’art. 203106

2 × 2,5 kg

    

  

préfrit, Ø env. 91 mm, env. 100 × 50 g

Mini Rösti nature No d’art. 201491

2 × 2,5 kg

    

  

préfrit, Ø env. 70 mm, env. 75 × 67 g

Mini Rösti aux légumes No d’art. 201493

2 × 2,5 kg

    

  

préfrit, Ø env. 70 mm, env. 75 × 67 g

Croquettes de rösti préfrites No d’art. 206005

2 × 2,5 kg

   

env. 22 g / pièce

  surgelé       réfrigéré       Combi Steamer       Friteuse       Poêle
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  surgelé       Combi Steamer       Friteuse
 
    

 
  Four

 
 

McCain Spicy Wedges No d’art. 203020

4 × 2,5 kg

    

quartiers de pommes de terre avec pelure, enrobés d’épices

McCain Sweet Potato Fries No d’art. 204373

4 × 2,5 kg

     

11 × 11mm, pommes frites à base de patate douce, enrobage croustillant

McCain Crispers No d’art. 207106

5 × 2,5 kg

  

quartiers de pommes de terre en forme de V, avec peau et enrobage croustillant

McCain Fry’n Dip No d’art. 204253

4 × 2,5 kg

  

pommes frites coupées en forme unique d’U

McCain Crunchy Petals No d’art. 207398 

4 × 2,5 kg

  

rondelles de pommes de terre ondulées, enrobage croustillant

McCain SureCrisp 9 / 9 No d’art. 207399

5 × 2,5 kg

  

9 x 9 mm, enrobage croustillant
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LÉGUMES & FRUITS 

ÉQUILIBRÉS & 
COLORÉS

No d’art. 203641 
Mélange de légumes méditerranéen
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Légumes bio

Épinards en branches Bio No d’art. 207049

2 × 2,5 kg

  

en cubes

Haricots verts Bio No d’art. 201440

2 × 2,5 kg

  

Ø 6,5–8 mm

Petits pois Bio No d’art. 201887

2 × 2,5 kg

  

Ø 7– 10 mm

Laitue romaine coupée Bio No d’art. 201639

2 × 2,5 kg

  

en cubes

  surgelé  

Lé
gu

m
es

 &
 fr

ui
ts

Mélange de légumes Bio No d’art. 207388

2 × 2,5 kg

  

chou-fleur, haricots, petits-pois, carottes, carottes jaunes 

 
Carottes en rondelles Bio No d’art. 201441

2 × 2,5 kg

  

env. 4,5–5,5 mm
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NEW
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Petits-pois jardinière mi-fins No d’art. 200079 *

2 × 2,5 kg

  

Ø 9,0–10,0 mm                    *en cas de mauvaise récolte import N° d'art. 204283

Petits-pois jardinière fins No d’art. 200078

2 × 2,5 kg

  

Ø 7,0–9,0 mm

Fèves No d’art. 203973

5 × 1 kg

  

pelées

Flageolets No d’art. 200439

2 × 2,5 kg

  

Légumes riches en protéines

Edamame No d’art. 207387

2 × 2,5 kg

  

Haricots rouges No d’art. 207376

2 × 2,5 kg

  

Pois chiches No d’art. 207377

2 × 2,5 kg
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  (selon disponibilité)       surgelé

Épinards en branches No d’art. 201947

2 × 2,5 kg

  

en cubes

Épinards en branches extra No d’art. 203456

2 × 2,5 kg

  

en cubes

Haricots mi-fins No d’art. 200073

2 × 2,5 kg

  

Ø 7,0–9,0 mm

Épinards hachés à la crème No d’art. 201839

2 × 2,5 kg

  

en cubes

Haricots extra fins No d’art. 200070

2 × 2,5 kg

  

Ø jusqu’à 6,5 mm

Épinards hachés No d’art. 203642

2 × 2,5 kg

  

en cubes

Haricots fins No d’art. 200072

2 × 2,5 kg

  

Ø 6,5–7,5 mm

Légumes

Haricots coupés No d’art. 200551

2 × 2,5 kg

  

Ø 7,0–9,0 mm 

Haricots coco coupés No d’art. 206303

2 × 2,5 kg

  

Laitues romaines coupées No d’art. 200994

2 × 2,5 kg

  

en cubes
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Haricots jaunes No d’art. 203133

2 × 2,5 kg

  

Ø 7,0–9,0 mm

Pois croquants No d’art. 200652

2 × 2,5 kg

  

Pois mange-tout No d’art. 200254

2 × 2,5 kg

  

Choux de Bruxelles No d’art. 200099

2 × 2,5 kg

  

Ø 20–30 mm

Choux de Bruxelles extra No d’art. 200098

2 × 2,5 kg

  

Ø 18–24 mm

Légumes

Rosettes de brocoli No d’art. 203532

2 × 2,5 kg

  

Ø 35–60 mm

Rosettes de brocoli extra No d’art. 201984

2 × 2,5 kg

  

calibrage très régulier Ø 30–35 mm

Chou plume No d’art. 204225

4 × 1,25 kg

  

surg. indiv.

Rosettes de romanesco No d’art. 203453

4 × 1,25 kg

  

surg. indiv., Ø env. 30–50 mm

Rosettes de chou-fleur No d’art. 200069

2 × 2,5 kg

  

surg. indiv., Ø 30 mm
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  (selon disponibilité)       surgelé

Légumes

Carottes baby No d’art. 200081

2 × 2,5 kg

  

Panais en dés No d’art. 204020

2 × 2,5 kg

  

env. 10 × 10 mm

Carottes en rondelles No d’art. 200082

2 × 2,5 kg

  

env. 4 mm

Courges en dés No d’art. 201972

2 × 2,5 kg

  

env. 10 × 10 mm

Chou rouge prêt à l’emploi No d’art. 203881

2 × 2,5 kg

  

assaisonné, en cubes

Salsifis No d’art. 200100

2 × 2,5 kg

  

Tomates concassées No d’art. 200106

2 × 2,5 kg

  

pelées, env. 10 × 10 mm

Carottes en rondelles Rainbow No d’art. 203902

2 × 2,5 kg

  

env. 4 mm

Carottes en bâtonnets No d’art. 200084

2 × 2,5 kg

  

Patates douces coupées No d’art. 204299

2 × 2,5 kg

  

env. 15–25 mm
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Légumes

Fonds d’artichauts No d’art. 200410

2 × 2,5 kg

  

calibrés

Oignons blancs No d’art. 200409

5 × 1 kg

  

Grains de maïs No d’art. 200090

2 × 2,5 kg

  

  

 
Cœurs d’artichauts en quartiers No d’art. 204418

2 × 2,5 kg

  

  

Épis de maïs No d’art. 200091

2 × 2,5 kg

  

env. 250 g / pièce

Chou-rave en bâtonnets No d’art. 200085

2 × 2,5 kg

  

Côtes de bettes No d’art. 200086

2 × 2,5 kg

  

Fenouil en dés No d’art. 203865

2 × 2,5 kg

  

env. 12 × 12 mm

Asperges vertes No d’art. 203450

5 × 1 kg

  

Ø 16–22 mm

Asperges blanches No d’art. 203868

5 × 1 kg

  

Ø 16–22 mm
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  (selon disponibilité)       surgelé

Légumes

Oignons hachés No d’art. 201097

2 × 2,5 kg

  

env. 6,5 × 6,5 mm

 
Oignons en rondelles No d’art. 201096

2 × 2,5 kg

  

Julienne de légumes assortis No d’art. 201202

4 × 1,25 kg

  

carottes, carottes jaunes, céleri, poireaux

 
Brunoise de légumes assortis /par sorte chaque article

4 × 1,25 kg

  

No d’art. 201134 assortis
No d’art. 201086 carottes, No d’art. 203259 carottes jaunes
No d’art. 201087 céleri, No d’art. 201088 poireaux

Julienne de poivrons No d’art. 200095

2 × 2,5 kg

  

3 couleurs

Bettes à tondre No d’art. 203561

2 × 2,5 kg

  

en cubes

Poireaux coupés No d’art. 200089

2 × 2,5 kg

  

blanchis, env. 13–17 mm

Courgettes en rondelles No d’art. 200108

2 × 2,5 kg

  

env. 6–8 mm
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SAISONSAISON
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ts Mélange de légumes Wok No d’art. 204274

2 × 2,5 kg

  

racines de lotus, pois mange-tout, asperges vertes, châtaignes d'eau, champignons 
Shiitake, champignons chinois, minis épis de maïs, pousses de haricots mungo

Légumes pour potage No d’art. 207028

2 × 2,5 kg

  

petits pois, haricots verts, carottes, céleri, poireaux, pommes de terre, chou-fleur, 
oignons

Mélange de légumes avec  
champignons No d’art. 206960

2 × 2,5 kg

  

haricots verts, haricots jaunes, carottes, carottes jaunes, champignons de Paris

Mélange de légumes printemps / été No d’art. 203616

2 × 2,5 kg

   

asperges vertes, carottes baby, chou-rave 
(disponible de mars à août*)

Petits pois et carottes baby No d’art. 200246

2 × 2,5 kg

  

Mélange de légumes automne / hiver No d’art. 203861

2 × 2,5 kg

  

brocoli, choux de Bruxelles, carottes parisiennes, salsifis 
(disponible de septembre à février*)

Mélanges de légumes 

Bouquet de légumes No d’art. 200092

2 × 2,5 kg

  

chou-fleur, carottes, céleri, petits pois

Bouquet de légumes alimentation 
légère No d’art. 201203

2 × 2,5 kg

  

courgettes, carottes, carottes jaunes, céleri

Mélange de 3 rosettes No d’art. 203891

2 × 2,5 kg

  

chou-fleur, brocoli, romanesco

Légumes Oriental-Mix No d’art. 200527

2 × 2,5 kg

  

carottes, pousses de haricots mungo, bambou, pois mange-tout, champignons 
chinois, edamame (soja)
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2 in 1

2 in 1

2 in 1
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Mélange de légumes méditerranéen No d’art. 203641

2 × 2,5 kg

  

pommes de terre, courgettes, poivrons multicolores, haricots, olives, oignons

Bouquet de légumes d’été No d’art. 200093

2 × 2,5 kg

  

chou-fleur, carottes, haricots, petits pois

Mélange de légumes Texmex No d’art. 203743

2 × 2,5 kg

  

haricots rouges, grains de maïs, poivrons multicolores, haricots, petits pois, carottes

Mélange de légumes Couscous No d’art. 203744

2 × 2,5 kg

  

pois chiches, carottes, courgettes, poivrons multicolores, céleri en branches

Mélange de légumes grillés No d’art. 203678

2 × 2,5 kg

  

courgettes, poivrons rouges, poivrons jaunes, aubergines, oignons, tomates cherry

Ratatouille No d’art. 200097

2 × 2,5 kg

  

tomates, courgettes, poivrons multicolores, aubergines, oignons

Mélanges de légumes 

Mélange de légumes grillés  
Country Style No d’art. 204143

2 × 2,5 kg

  

courgettes, poivrons rouges, aubergines, artichauts, champignons de Paris

2 in 1

Les garnitures sont composées de légumes et de glucides en un produit.  
  

SAISON
 
 
 
Spécialités de saison: Sous réserve de modifications     * Jusqu'à épuisement du stock       (selon disponibilité)       surgelé
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Fruits

Fraises No d’art. 200119

2 × 2,5 kg

  

Airelles rouges No d’art. 200429

2 × 2,5 kg

  

Framboises No d’art. 200122

2 × 2,5 kg

  

Mûres No d’art. 200118

2 × 2,5 kg

  

Myrtilles No d’art. 200121

2 × 2,5 kg

  

Pommes coupées en quartiers No d’art. 200252

2 × 2,5 kg

  

pelées

Groseilles rouges No d’art. 200123

2 × 2,5 kg

  

Pommes en dés No d’art. 204120

2 × 2,5 kg

  

pelées, env. 10 × 10 mm

Pommes râpées No d’art. 204095

2 × 2,5 kg

  

pelées

Rhubarbes No d’art. 200127

2 × 2,5 kg

  

coupées
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Fruits

Ananas No d’art. 203769

5 × 1 kg

  

coupés

Cerises noires No d’art. 200124 *

2 × 2,5 kg

  

dénoyautées

Pruneaux No d’art. 200414

2 × 2,5 kg

  

moitiés

Mélange de baies des bois No d’art. 200493

2 × 2,5 kg

  

mûres des bois, framboises, groseilles rouges, myrtilles, fraises des bois

Mélange pour bircher No d’art. 200494

2 × 2,5 kg

  

pommes, groseilles rouges, framboises, mûres des bois, myrtilles, fraises des bois

Mélange de fruits exotiques No d’art. 201838*

5 × 1 kg

  

ananas, pêches, raisins, melons verts, melons oranges, oranges,  
jus de fruits de la passion, mandarines, mangues
*Disponible jusqu'à env. mars-avril 2024

Abricots No d’art. 200117

2 × 2,5 kg

  

moitiés

Mangues No d’art. 204142

5 × 1 kg

  

coupées, env. 17–25 mm

 
Mélange de baies No d’art. 204417 

2 × 2,5 kg

  

  

framboises, mûres, groseilles rouges

*En cas de mauvaise récolte import N° d'art. 206451

Mélange de fruits exotiques No d’art. 207386*

5 × 1 kg

  

ananas, pêches, papayes, raisins, melons verts,  
melons oranges, mangues, jus de fruits de la passion
*Disponible dès env. mars-avril 2024

  (selon disponibilité)       surgelé
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Produits à base de marrons

Marrons entiers No d’art. 200205

2 × 2,5 kg

  

pelés

 
Purée de marrons nature No d’art. 200203

5 × 1 kg

  

en blocs

 
Purée de marrons nature No d’art. 206388

6 × 1 kg

  

en rouleaux

 
Purée de marrons au kirsch No d’art. 203452

6 × 1 kg

  

en rouleaux, contient de l’alcool 
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   (selon disponibilité)       surgelé

Champignons

Champignons de Paris No d’art. 200256

5 × 1 kg

  

émincés

Champignons en pâte à frire No d’art. 203929

5 × 1 kg

  

champignons de Paris entiers en pâte à frire, précuits

Mélange de champignons «Standard» No d’art. 204312

5 × 1 kg

  

Pleurotes ostreatus, champignons de Paris, pholiotes, Shiitake,  
pleurotes du panicaut

Bolets entiers No d’art. 203459

5 × 1 kg

  

Bolets en dés No d’art. 203267

5 × 1 kg

  

env. 20 × 20 mm

Chanterelles No d’art. 203196

5 × 1 kg

  

blanchies

Morilles No d’art. 203609

2 × 1 kg

  



PÂTES & PLATS PRÉCUISINÉS

RAPIDES &
DÉLICIEUX

No d’art. 205903
Tortelli di ricotta
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Pâtes Tradition

       végétalien
 
      végétarien

 
      surgelé       Combi Steamer       Casserole

Tortelloni Antonio No d’art. 200394

2 × 2 kg

       

farce aux épinards et à la ricotta, pièce env. 11 g

Tortelloni tricolori No d’art. 206002

2 × 2 kg

       

farce à la viande de bœuf, pièce env. 12 g
Provenance de la viande: Suisse

Tortelloni Pesto Rosso No d’art. 205998

2 × 2 kg

       

farce à la ricotta, aux tomates et basilic, pièce env. 11 g

Tortellini 4 formaggi No d’art. 205807

2 × 2 kg

       

farce au fromage, pièce env. 5 g

Tortellini Don Carlo No d’art. 205818

2 × 2 kg

       

farce à la viande de bœuf, pièce env. 5 g
Provenance de la viande: Suisse

Tortellini verdura No d’art. 205803

2 × 2 kg

       

farce aux légumes (épinards, chou-fleurs, poivrons, carottes, céleri, oignons) 
pièce env. 5 g

Ravioli al pesto No d’art. 204307

2 × 2 kg

       

farce au fromage, basilic, pignons et aux épinards, pièce env. 6 g

Raviolini Ratatouille No d’art. 204420

2 × 2 kg

       

farce aux légumes (courgettes, aubergines, poivrons, oignons) pièce env. 4 g

Ravioli Casalinga No d’art. 200156

2 × 2 kg

       

farce à la viande de bœuf et aux épinards, pièce env. 7 g
Provenance de la viande: Suisse

Rondino aux herbes alpines No d’art. 205950

2 × 2 kg

       

farce au fromage, crème et herbes alpines, pièce env. 15 g
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Pâtes Sélection

Ravioloni Cantadou à la provençale No d’art. 205954

4 × 1 kg

    

farce au fromage frais Cantadou aux herbes provençales, pièce env. 23 g

Ravioloni al salmone No d’art. 205839

4 × 1 kg

    

farce au saumon, pièce env. 25 g

Ravioloni aux légumes No d’art. 206444

4 × 1 kg

       

farce aux légumes (carottes, haricots, épinards, céleri, brocoli), pièce, env. 24 g

Ravioloni ai funghi No d’art. 205956

4 × 1 kg

       

farce aux champignons et bolets, pièce env. 25 g

Cuori all’italiana No d’art. 205838

2 × 2 kg

       

farce aux légumes (courgettes, aubergines, poivrons,
oignons, poivrons séchés), pièce env. 7 g

Agnolotti verdi Teresa No d’art. 205955

2 × 2 kg

       

farce au fromage et à la ricotta, pièce env. 19 g

Agnolotti Pomodoro-Mozzarella No d’art. 205957

2 × 2 kg

    

farce aux tomates et à la mozzarella, pièce env. 19 g

Tortelli di ricotta No d’art. 205903

4 × 1 kg

       

farce à la ricotta et aux épinards, pièce env. 19 g

Sacchettini al tartufo No d’art. 204296

2 × 2 kg

    

farce aux truffes et à la ricotta, pièce env. 6 g
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Pâtes Sélection

Rondino Chasseur No d’art. 205941

4 × 1 kg

    

farce à la viande de cerf, pièce env. 16 g
Provenance de la viande: UE
(disponible de septembre à novembre*)

Tortelli à la courge No d’art. 205848

4 × 1 kg

       

farce à la courge et à la ricotta, pièce env. 19 g
(disponible de septembre à novembre*)

SAISON
 
 
 
Spécialités de saison: Sous réserve de modifications      * Jusqu'à épuisement du stock       végétalien

 
      végétarien

 
      surgelé       Combi Steamer       Casserole

Agnolotti Asparago No d’art. 206111

4 × 1 kg

       

farce aux asperges vertes et à la ricotta, pièce env. 19 g
(disponible de mars à mai*)

Fiorelli à l’ail d’ours No d’art. 205968

4 × 1 kg

       

farce à l’ail des ours et à la ricotta, pièce env. 11 g
(disponible de mars à mai*)
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Macaronis montagnards No d’art. 201593

2 × 2 kg

    

avec pommes de terre, sauce au fromage

Lasagne et cannelloni Plats précuisinés

Cannelloni San Marco No d’art. 203683

3 × 2 kg

      

farce à la viande de bœuf et aux légumes, pièce env. 45 g
Provenance de la viande: Suisse

Cannelloni Padrone No d’art. 203684

3 × 2 kg

      

farce aux brocolis, aux épinards et à la ricotta, pièce env. 45 g

Lasagne verdura No d’art. 204290

10 × 360 g

       

farce aux légumes coupés
(courgettes, aubergines, oignons, poivrons, tomates)

Lasagne verdi Alfredo No d’art. 204289

10 × 360 g

       

farce à la viande de bœuf et aux tomates, sauce béchamel
Provenance de la viande: Suisse

Lasagne Alfredo No d’art. 204273

4 × 2 kg

       

farce à la viande de bœuf et aux tomates, sauce béchamel
Provenance de la viande: Suisse
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Spätzli No d’art. 201267

2 × 2 kg

      

Schupfnudeln No d’art. 203798

2 × 2 kg

      

Knöpfli No d’art. 207016

2 × 2 kg

      

Pizokel des Grisons No d’art. 203249

2 × 2 kg

      

Garnitures

Gnocchi No d’art. 201535

2 × 2 kg

  

Gnocchi à la pomme de terre No d’art. 204294

2 × 2 kg

  

       végétarien
 
      surgelé       Combi Steamer

 
      Poêle

 
      Casserole

 
    

 
  Four

 
    

   
Micro-ondes



FINGERFOOD

INNOVANT &
RAFFINÉ
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No d’art. 206421
Mini rouleaux de printemps   
aux légumes, 20 g
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Rouleaux de printemps  
aux légumes, 50 g No d’art. 204365

1 × 1,8 kg

    

légumes (chou, carottes, pousses de soja, ail, oignons), farine de blé, 
env. 50 g / pièce, préfrits

Specials

       végétalien
 
      végétarien

 
      surgelé       Combi Steamer       Friteuse     

 
  Four

Samosa aux légumes No d’art. 204139

3 × 1 kg

    

beignets farcis aux légumes (oignons, carottes, haricots kilomètre)  
env. 17 g / pièce, préfrits

Indian Onion Bahjis No d’art. 204140

3 × 1 kg

     

préparation à base d’oignons, env. 15 g / pièce, préfrits

Green Curry Rice Balls No d’art. 204141

3 × 1 kg

 
    

préparation à base de riz, pâte de curry vert, enrobée de noix de coco râpée,  
env. 18 g / pièce, préfrits

Mini rouleaux de printemps   
aux légumes, 20 g No d’art. 206421

3 × 1 kg

    

légumes (chou blanc, carottes, pousses de haricots mungo, oignons), farine de blé, 
env. 20 g / pièce, préfrits



No d’art.  203708
McCain Cream Cheese 
Jalapeño Peppers

No d’art. 203709 
McCain Red Hot
Chili Peppers
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WAFFLES

McCain Classic Beer Battered  
Onion Rings Thin Cut No d’art. 203718

6 × 1 kg

      

grandes rondelles d'oignons enrobées d'une pâte à la bière, coupe fine, 
env. 17 g / pièce, préfrits

McCain Sweet Time Mini Waffles No d’art. 204227

4 × 750 g

      

       

mini gaufres moelleuses au sucre perlé, Ø 6 cm env. 20 g / pièce

McCain Premium Beer Battered  
Onion Rings Thick Cut No d’art. 203719

6 × 1 kg

      

extra grandes rondelles d'oignons enrobées d'une pâte à la bière, coupe large,  
env. 24 g / pièce, préfrits

McCain Gaufres De Liège No d’art. 207423

24 × 90 g

      

       

gaufres moelleuses au sucre perlé, originales de Liège,  
14 × 9.5 cm, env. 90 g / pièce

Potato et Vegetable Pickers

McCain Onion Rings preformed No d’art. 203717

10 × 1 kg

     

rondelles régulières d’oignons, panure croustillante, env. 16 g / pièce, préfrits

       végétalien
 
      végétarien

 
      dessert       surgelé       Combi Steamer       Friteuse

 
    

  
Micro-ondes       Grille-pain     

McCain Crispers No d’art. 207106

5 × 2,5 kg

    

quartiers de pommes de terre en forme de V, avec peau et enrobage croustillant

McCain Fry’n Dip No d’art. 204253

4 × 2,5 kg

  

pommes frites coupées en forme unique d’U
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NEW

McCain Chili & Cheese Nuggets No d’art. 206539

6 × 1 kg

  

mélange de fromage avec morceaux de piments, panure croustillante, 
env. 20 g / pièce, préfrits

McCain Beer Battered 
Mozzarella Sticks No d’art. 204093

6 × 1 kg

  

mozzarella fondante, enrobée d’une pâte dorée et croustillante à la bière, 
env. 25 g / pièce, préfrits

McCain Extra Crispy Emmental Sticks No d’art. 207357

6 × 1 kg

      

 

bâtonnets de fromage d'Emmental avec un double enrobage, 
env. 19 g / pièce, préfrits

McCain Camembert Bites No d’art. 204228

6 × 1 kg

    

petit snack au camembert avec panure croustillante, Ø 4,5 cm, env. 20 g / pièce

McCain Red Hot Chili Peppers No d’art. 203709

6 × 1 kg

  

piment rouge Jalapeño, farci au fromage, panure croustillante, env. 33 g / pièce

McCain Cream Cheese 
Jalapeño Peppers No d’art. 203708

6 × 1 kg

  

piment vert Jalapeño, farci au fromage, panure croustillante, env. 33 g / pièce

McCain Breaded Mozzarella Sticks No d’art. 206699

6 × 1 kg

    

sticks de mozzarella (env. 9 cm), panure aux herbes aromatiques, 
env. 30 g / pièce, préfrits

Cheese Pickers

McCain Guacamole No d’art. 205883

12 × 500 g

 

avocats en purée (86%), délicatement épicés, dégeler et servir
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McCain Roast Sliced Chicken No d’art. 203878

5 × 1 kg

    

tranches de poitrine de poulet grillée, après décongélation servir froid ou chauffer 
légèrement au micro-onde. Provenance de la viande: Hongrie

McCain Crispy Chicken Wings No d’art. 204094

5 × 1 kg

      

 

tendres et juteuses ailes de poulet coupées en deux, dans une panure extra  
croustillante, précuits, env. 56 g / pièce. Provenance de la viande: UE

McCain Spicy BBQ Wings No d’art. 203702

5 × 1 kg

    

ailes de poulet, coupées en deux, marinade sauce barbecue relevée, précuits,  
env. 33 g / pièce. Provenance de la viande: Danemark

Meat Pickers

   végétalien
 
      végétarien

 
      surgelé       Combi Steamer       Friteuse

 
      Poêle    

  
  Four

 
     

  
Micro-ondes

McCain Crispy Chicken Fillets No d’art. 206461

5 × 1 kg

      

 

filets de poulet dans une panade croustillante de chips tortilla, précuits, préfrits, 
env. 55 g / pièce, origine de la viande : UE

McCain Crispy Chicken Strips No d’art. 207100

5 × 1 kg

      

 

filets de poulet formés dans une panure croustillante, précuits, préfrits,  
env. 30 g / pièce. Provenance de la viande : Pays-Bas



PRODUITS 4ÈME GAMME

FRAIS &
CROQUANTS
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No d’art. 30212
No d’art. 30215 
Ratatouille
10 mm

No d’art. 30213
No d’art. 30214 
Ratatouille
15 mm
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Pomme de terre épluchée  No d’art. 

 

40–70 mm
5 kg 30111

10 kg 30112

55+ mm
5 kg 30110

10 kg 30116

à chair ferme 5 kg 30118

60 g calibrées 5 kg 30296

«Grenaille» à chair ferme 5 kg 30297

cuites à la vapeur 5 kg 30108

Pomme de terre «Pomme Château» No d’art. 30198

1 kg 

tournées

Pomme de terre vapeur demi-long No d’art. 30295

5 kg 

Pomme de terre vapeur quartier No d’art. 30293

5 kg 

en quartiers

Pomme de terre vapeur coupée No d’art. 30294

5 kg 

No d’art. 30298

10 kg 

4–6 pièces, coupé à la main

Pomme de terre «Roesti frais» No d’art. 30220

3 kg 

No d’art. 30218

6 kg 

cuites à la vapeur

Pomme de terre en dés No d’art. 

 

15 mm

1 kg 30104

5 kg 30105

10 kg 30106

10 mm

1 kg 30113

5 kg 30114

10 kg 30115

Pommes de terre

  réfrigéré



50

Co
nv

en
ie

nc
e 

fra
is

Carotte en bâtonnet No d’art. 

 

Bâtonnet, env. 10 × 10 × 50 mm
1 kg 30339

5 kg 30340

Bâtonnet, env. 10 × 10 × 40 mm
1 kg 30351

5 kg 30352

Carotte en dés No d’art. 

 

15 mm
1 kg 30356

5 kg 30357

10 mm
1 kg 30354

5 kg 30355

Carotte en brunoise No d’art. 30341

1 kg 

3 × 3 × 6 mm

Carotte en rondelle demidoff No d’art. 30348

1 kg 

No d’art. 30347

5 kg 

4 mm

Carotte épluchée No d’art. 30360

1 kg 

No d’art. 30342

2 kg 

No d’art. 30343

5 kg 

No d’art. 30344

10 kg 

Carotte en rondelle vichy No d’art. 30350

1 kg 

No d’art. 30349

5 kg 

3 mm

Carottes

Carotte en julienne No d’art. 

 

Julienne, 1,6 mm 1 kg 30345

Julienne court, 1,6 × 15 mm 1 kg 30359

Julienne, 2,8 mm 1 kg 30353

Carotte en triangle No d’art. 36150

1 kg

coupé à la main



51

Co
nv

en
ie

nc
e 

fra
is

Carotte jaune en dés No d’art. 

 

15 mm
1 kg 30192

5 kg 30193

Céleri épluché No d’art. 30229

5 kg 

en quartiers

Céleri en dés No d’art. 

 

15 mm
1 kg 30236

5 kg 30237

10 mm 1 kg 30234

Carotte jaune épluchée No d’art. 30184

1 kg 

No d’art. 30185

5 kg 

Carotte jaune en rondelle vichy No d’art. 30194

1 kg 

No d’art. 30195

5 kg 

3 mm

Carottes jaune Céleris

  (selon disponibilité)      réfrigéré

Carotte jaune en julienne No d’art. 

 

Julienne, 1,6 mm 1 kg 30189

Julienne, 2,8 mm 1 kg 30188

Céleri en julienne No d’art. 

 

Julienne, 1,6 mm 1 kg 30230

Julienne, 2,8 mm 1 kg 30086
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Échalotes

Oignons

Oignons

Oignon en rondelle No d’art. 30281

1 kg 

No d’art. 30280

5 kg 

3 mm

Oignon haché No d’art. 30283

500 g 

No d’art. 30287

5 kg 

3 mm

Oignon épluché No d’art. 30278

2 kg 

No d’art. 30277

5 kg 

No d’art. 30276

10 kg 

Oignon en dés No d’art. 

 

10 mm
1 kg 30282

5 kg 30288

5 mm
1 kg 30286

5 kg 30285

Échalote épluchée No d’art. 30057

1 kg 

Oignon rouge épluché No d’art. 30327

2 kg 

Oignon rouge en rondelle No d’art. 30326

1 kg 

3 mm

Co
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Divers légumes  
coupés

Aubergine en dés No d’art. 30036

1 kg 

No d’art. 30037

5 kg 

15 mm

Broccoli rosette No d’art. 30048

1 kg 

No d’art. 30047

5 kg 

Chou-fleur rosette No d’art. 

 

non calibrées
1 kg 30041

5 kg 30040

calibrées, 40–60 g
1 kg 30042

5 kg 30043

Chou-fleur riz No d’art. 31764

1 kg 

5 mm

  réfrigéré
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Champignon en quartier No d’art. 30054

1 kg 

 

 

Fenouil coupé en deux No d’art. 30062

5 kg 

Concombre épluché en rondelle No d’art. 30095

1 kg 

5 mm

Concombre en rondelles No d’art. 30099

1 kg 

3 mm

Fenouil en julienne No d’art. 

 

5 mm
1 kg 30067

5 kg 30064

3 mm
1 kg 30066

5 kg 30069

Concombre épluché en dés No d’art. 30093

1 kg 

10 mm
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SAISON

SAISON

SAISON

SAISON

Divers légumes coupés

Courge en julienne No d’art. 31761

1 kg 

2,8 mm  
(disponible de septembre à mars)

Courge en dés grand No d’art. 30135

1 kg 

No d’art. 30136

5 kg 

 
(disponible de septembre à mars)

Courge en dés No d’art. 30137

1 kg 

No d’art. 30138

5 kg

10 mm  
(disponible de septembre à mars)

Poireau vert / jaune coupé No d’art. 30145

1 kg 

No d’art. 30146

5 kg 

15 mm

Poireau coupé No d’art. 30142

1 kg 

No d’art. 30143

5 kg 

15 mm

Poireau en julienne No d’art. 30144

1 kg 

No d’art. 30148

5 kg 

2 mm

Poivron mélangé en julienne No d’art. 30165

1 kg 

No d’art. 30166

5 kg 

3 mm

Poivron mélangé en dés No d’art. 30168

1 kg 

No d’art. 30167

5 kg 

10 mm
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Courge rapée roesti No d’art. 30131

1 kg 

(disponible de septembre à mars)

Concombre en julienne No d’art. 30100

1 kg 

5 mm
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Divers légumes coupés

SAISON
 
 
 
Spécialités de saison: Sous réserve de modification      réfrigéré

Poivron rouge en dés No d’art. 30172

1 kg 

No d’art. 30177

5 kg 

10 mm

Poivron rouge en julienne No d’art. 30163

1 kg 

3 mm

Poivron mélangé en brunoise No d’art. 30169

1 kg 

No d’art. 30170

5 kg 

5 mm

Poivron jaune en julienne No d’art. 30164

1 kg 

3 mm
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Poivron jaune en dés No d’art. 30171

1 kg 

10 mm

Radis en rondelle No d’art. 30201

1 kg 

3 mm

Radis en julienne No d’art. 30200

1 kg 

Betterave rouge pelée No d’art. 36517

1 kg 

cuites à la vapeur

Betterave rouge rapée roesti No d’art. 30205

1 kg 

cuites à la vapeur

Betterave rouge en dés No d’art. 30210

1 kg 

8 mm
cuites à la vapeur
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Divers légumes coupés

Betterave rouge en julienne No d’art. 30206

1 kg 

5 mm 
cuites à la vapeur

Céleri branche en rondelle No d’art. 31223

1 kg 

3 mm

Asperge verte coupée No d’art. 36482

5 kg 

 
 
(disponible de mars à mai)

Asperge blanche épluchée No d’art. 30244

5 kg 

 
 
(disponible de mars à mai)

Tomate en quartier No d’art. 30251

1 kg

Tomate en rondelle No d’art. 30252

1 kg

6 mm

Chou blanc coupé No d’art. 30254

1 kg 

20 mm

Chou frisé en julienne No d’art. 30128

3 kg 

15 mm
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Tomate en dés No d’art.

 

5 mm 1 kg 30241

10 mm 1 kg 36384

Patate douce en dés No d’art. 36713

5kg

20–30 mm
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Divers légumes coupés

Courgette en rondelle demidoff No d’art. 30269

5 kg 

3mm

Courgette en rondelle No d’art. 

 

5 mm
1 kg 30260

 5 kg 30261

SAISON
 
 
 
Spécialités de saison: Sous réserve de modification      régrigéré 
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Courgette en julienne No d’art. 30263

1 kg 

5 mm

Courgette en dés No d’art. 

 

15 mm
1 kg 30266

 5 kg 30267

10 mm
1 kg 30264

 5 kg 30265

Mélanges de 
légumes

Légumes mélangés en brunoise No d’art. 30081

500 g 

No d’art. 30078

1 kg 

No d’art. 30079

5 kg 

carotte, céleri, poireau

Légumes mélangés en julienne No d’art. 30073

1 kg 

No d’art. 30074

5 kg 

carotte, céleri, poireau

Légumes mélangés paysanne No d’art. 30082

1 kg 

No d’art. 30083

5 kg 

10 × 10 × 3 mm 
carotte, céleri, poireau

Chou frisé coupé No d’art. 30127

3 kg 

Coupé à la main, 40 mm
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NEW

NEW

NEW

SAISON

 
Légumes mélangés WOK No d’art. 31760

1 kg 

No d’art. 30080

5 kg

carotte, chou blanc, broccoli, chou-fleur, poireau,  
poivron rouge, courgette

Légumes mélangés Thai No d’art. 30085

3 kg 

chou-fleur, carotte, broccoli, chou blanc, haricot

Légumes mélangés fried No d’art. 30077

1 kg 

chou blanc, carotte, poireau

Légumes mélangés pot-au-feu No d’art. 30199

1 kg 

carotte, chou frisé, poireau, céleri branche

Légumes pour potage paysanne No d’art. 30248

1 kg 

No d’art. 30249

5 kg

15 × 15 × 3 mm 
chou blanc, carotte, céleri, poireau
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Légumes mélangés chinois No d’art. 36148

1 kg 

No d’art. 36149

3 kg

Carotte, poireau, chou blanc, chou chine, céleri branche, 
poivron rouge, edamame

Brochette de légumes No d’art. 36817

Barquette à 
20 pce.

env. 80 g / pce.
poivron rouge, poivron jaune, courgette, champignon

Mélanges de légumes

Légumes mélangés en dés No d’art. 36680

5 kg 

15 mm 
carotte, chou blanc, céleri

Légumes mélangés demidoff No d’art. 36679

5 kg 

 
carotte, carotte jaune, chou-rave, céleri

Légumes mélangés hiver en dés No d’art. 36660

5 kg 

 
15 mm
carotte, chou blanc, céleri, poireau 
(disponible de septembre à février)
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NEW

Mélanges de légumes

Ratatouille en dés No d’art. 

 

courgette, aubergine, poivron mélangé, tomate

15 mm
1 kg 30213

 5 kg 30214

10 mm
1 kg 30212

 5 kg 30215

Mélange russe sans sauce No d’art. 30225

1 kg 

8 mm, cuit 
carotte, pomme de terre, céleri, petit pois

Ratatouille en dés grand No d’art. 36677

5 kg 

courgette, aubergine, poivron mélangé, tomate

Produits 
cuisson-sous-vide
Pomme de terre 
«Pomme Château» CSV No d’art. 30197

1 kg 

cuit sous-vide, tournées
(disponible de septembre à février)

Pomme de terre «Gratin» CSV No d’art. 30120

3 kg 

cuit sous-vide, épicé

Pomme de terre en rondelle CSV No d’art. 36754

5 kg 

cuit sous-vide, 4 mm

Pomme de terre roesti CSV No d’art. 30217

2 kg 

cuit sous-vide
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Chou rouge prêt à l’emploi CSV No d’art. 30068

1 kg 

cuit sous-vide, épicé  
(disponible de septembre à décembre)

CHASSE

Ratatouille en dés grand sans tomate No d’art. 36866

5 kg 

courgette, aubergine, poivron mélangé, oignon

CHASSE
  

Spécialités de saison: Sous réserve de modifications        assortiment changeants        réfrigéré
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Salades préparées 
à un seul composant

Cicorino rosso feuille No d’art. 30056

500 g 

lavée

Frisée feuille No d’art. 30070

500 g 

lavée

Laitue pommée coupée No d’art. 30133

500 g 

lavée

Lollo verte feuille  No d’art. 30152

500 g 

lavée

Laitue pommée feuille No d’art. 30134

500 g 

lavée

Lollo rouge coupée No d’art. 30153

500 g 

20 mm 
lavée

Lollo rouge feuille No d’art. 30151

500 g

lavée

Co
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en
ie

nc
e 

fra
is



61
  réfrigéré

Salade menu No d’art. 30156

1 kg 

scarole, pain de sucre, frisée, 10% légumes, cicorino rosso

Salade jardinière No d’art. 30071

500 g 

chou chinois, scarole, carotte, chou blanc

Salade mêlée standard No d’art. 

 

scarole, pain de sucre, frisée, cicorino rosso

Standard, env. 20 mm   1 kg 30162

Standard, coupe fin, env. 15 mm   1 kg 30063

Salade du jour nº 2 No d’art. 30157

500 g 

seulement des feuilles de salade – peut varier quotidiennement

Saison-Mix coupé à la main No d’art. 30226

500 g 

composants principaux: pain de sucre, frisée, cicorino rosso, laitue pommée 
selon la saison: lollo  ou roquette

Salade du jour nº 1 No d’art. 30158

1 kg 

salades de feuilles et composants supplémentaires – peut varier quotidiennement 

Salades mixtes coupées 
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FRUITS FRAIS & SALADES FRAÎCHES

VARIÉS & PRÊTS À 
L’EMPLOI

No d’art. 35280
No d’art. 35281
Salade tomate et mozzarella
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Fruits coupés

CHASSE
  

Spécialités de saison: Sous réserve de modifications        assortiment changeants        réfrigéré

Ananas en dés No d’art. 35346

1 kg

env. 10 mm

Ananas coupé No d’art. 35340

1 kg

No d’art. 35341

5 kg

Pomme râpée No d’art. 36516

3 kg

env. 3 mm

Pomme pelée en dés No d’art. 35529

1 kg

env. 5 mm

Pomme Mirza CSV No d’art. 35518

sachet 10 pcs.

épicée, cuite sous-vide 
(disponible de septembre à décembre)

Poire pelée coupée en deux No d’art. 35552

1 kg

sans pépin
(disponible de septembre à mai)

CHASSE

Pamplemousse rouge / blanc 
en quartier No d’art. 35394

1 kg

Brochette de fruits No d’art. 36816 

Barquette à 
20 pce.

env. 70 g / pce.
ananas, raisin rouge, raisin blanc, melon orange

Pamplemousse rouge / blanc en filet No d’art. 35380

1 kg

Pamplemousse rouge / blanc coupé No d’art. 35390

1 kg
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WILD
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Pamplemousse rouge en filet No d’art. 35389

1 kg

Mangue en dés No d’art. 35508

1 kg

8 mm

Melon orange coupé No d’art. 35435

1 kg

Kiwi coupé No d’art. 35450

1 kg

No d’art. 35449

5 kg

Melon orange / vert coupé No d’art. 35400

1 kg

Mangue coupée No d’art. 35505

1 kg

No d’art. 35506

3 kg

Fruits coupés

Melon orange en dés grand No d’art. 35587

800 g

coupé à la main

Melon vert en dés grand No d’art. 35586

800 g

coupé à la main

Marron glacé CSV No d’art. 30087

500 g 

épicé, cuit sous-vide
(disponible de septembre à  décembre)

CHASSE
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Fruits coupés

Orange en quartier No d’art. 35446

1 kg

Orange en filet No d’art. 35410

1 kg

Orange coupée No d’art. 35420

1 kg

No d’art. 35421

5 kg

 SAISON
  

Spécialités de saison: Sous réserve de modification     CHASSE
  

Spécialités de saison: Sous réserve de modifications        réfrigéré

Salades  
de fruits

Salade de fruits No d’art. 35370

1 kg

No d’art. 35371

5 kg

Salade de fruits exotique No d’art. 35360

1 kg

No d’art. 35361

5 kg

ananas, mangue, papaye, kiwi, litchi, carambole, pamplemousse rose,
orange, kumquat, sirop de sucre

Salade de fruits coupe fine No d’art. 35194

1 kg

No d’art. 35195

5 kg

pomme, orange, ananas, raisin rouge / blanc, sirop de sucre

Salade de fruits maison No d’art. 35486

1 kg

No d’art. 35488

5 kg

pomme, orange, ananas, melon, raisin rouge / blanc, kiwi,
sirop de sucre

pomme, orange, ananas, raisin rouge / blanc, kiwi, sirop de sucre
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Bircher No d’art. 36519

1 kg

No d’art. 36520

5 kg

yaourt, pomme, lait, crème, flocons 5-céréales, noisette,  
raisin sec

Bircher aux baies des bois No d’art. 35356

1 kg

No d’art. 35357

5 kg

yaourt, baies des bois, pomme, lait, crème, flocons 5-céréales, noisette,
raisin sec

Bircher aux framboises No d’art. 35336

1 kg

yaourt, framboise, pomme, lait, flocons 5-céréales, crème, raisin sec, noisette
(disponible de juin à août)

Bircher
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SAISON

Salades fraîches

Salade de haricot sans lardon No d’art. 35164

1 kg

No d’art. 35163

5 kg

    

haricot, oignon, sauce, épices

Salade de carotte No d’art. 35130

1 kg

No d’art. 35131

5 kg

carotte, sauce, épices

Salade concombre wasabi No d’art. 35058

1 kg

No d’art. 35059

5 kg

 

concombre, oignon, peperoncini, sauce, wasabi, épices  
(disponible de mars à août)

 SAISON
  

Spécialités de saison: Sous réserve de modification        assortiment changeants        réfrigéré      
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Salade Cole-Slaw No d’art. 35050

1 kg

No d’art. 35051

5 kg

chou blanc, carotte, sauce, épices

Salade de chou-fleur No d’art. 35042

1 kg

chou-fleur, carotte, carotte jaune, poireau, céleri, sauce, épices
(disponible de mars à mai)

Salade fitness No d’art. 35085

1 kg

No d’art. 35086

5 kg

 

concombre, céleri branche, carotte, fenouil, radi blanc, ciboulette,  
sauce, épices

Salade de fenouil au curry No d’art. 35080

1 kg

No d’art. 35081

5 kg

fenouil, pomme, raisin sec, sauce, épices

Salade grecque No d’art. 35090

1 kg

No d’art. 35091

5 kg

  

tomate, concombre, oignon, poivron, fromage frais, olive, sauce, épices

Salade de cornettes No d’art. 35110

1 kg

No d’art. 35111

5 kg

pâtes, champignon, concombre au vinaigre, poivron,
sauce, épices

Salade italienne No d’art. 35120

1 kg

No d’art. 35121

5 kg

  

courgette, tomate, poivron, fenouil, oignon, olive, sauce, épices
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SAISON

Salades fraîches

Salade de quinoa tricolore No d’art. 35056

1 kg

No d’art. 35057

5 kg

quinoa, concombre, tomate, melon, sauce, épices
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Salade de chou rouge  
aux pommes No d’art. 35230

1 kg

No d’art. 35231

5 kg

    

chou rouge, pomme, oignon, airelle rouge, sauce, épices
(disponible de septembre à février)

Salade de betterave rouge No d’art. 35210

1 kg

No d’art. 35211

5 kg

  

betterave rouge, oignon, sauce, épices

Salade de maïs avec poivron No d’art. 35170

1 kg

No d’art. 35171

5 kg

maïs, poivron, oignon, concombre au vinaigre, sauce, épices

Salade de pâtes toscana No d’art. 36175

1 kg

No d’art. 36176

5 kg

 

pâtes, poivron, courgette, tomate, olive, sauce, épices

Salade de courge No d’art. 35156

1 kg

No d’art. 35157

5 kg

courge, pomme, oignon, graines de courge, sauce, persil, épices
(disponible de septembre à novembre)

Salade de lentilles avec légume No d’art. 36153

1 kg

No d’art. 36154

5 kg

 

lentilles, tomate, oignon de printemps, carotte, poivron, sauce, épices

Salade de pomme de terre  
vinaigrette No d’art. 35166

1 kg

No d’art. 35167

5 kg

  

pommes de terre, poivron, moutarde, sauce, ciboulette, persil, épices

Salade de pomme de terre  
premium No d’art. 35152

1 kg

No d’art. 35153

5 kg

  

pommes de terre, mayonnaise, ciboulette, oignon, sauce, épices

Salade de pomme de terre  No d’art. 35140

1 kg

No d’art. 35141

5 kg

pommes de terre, ciboulette, sauce, épices
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SAISON

SAISON

 SAISON
  

Spécialités de saison: Sous réserve de modification        assortiment changeants        réfrigéré      

Salade tricolore No d’art. 35182

1 kg

 

carotte, carotte jaune, céleri, sésame, sauce, épices
(disponible de décembre à février)

Salade de patate douce No d’art. 35065

1 kg

No d’art. 35066

5 kg

patate douce, poivron, persil, sauce, épices
(disponible de décembre à août)

Salades fraîches

Salade russe No d’art. 35240

1 kg

No d’art. 35241

5 kg

  

carotte, pommes de terre, petit pois, mayonnaise, céleri, sauce, épices

Salade de tomate et mozzarella No d’art. 35280

1 kg

No d’art. 35281

5 kg

tomate, mozzarella, oignon, olive, ciboulette, basilic, 
sauce, épices

Salade de tomate et courgette No d’art. 35288

1 kg

No d’art. 35289

5 kg

  

tomate, courgette, sauce, épices
(disponible de juin à août)

Salade taboulé No d’art. 35295

1 kg

No d’art. 35296

5 kg

semoule de blé dur, concombre, tomate, oignon, persil, sauce, épices

Salade d'asperge No d’art. 35265

1 kg

  

asperge blanche, carotte, courgette, sauce, épices
(disponible de mars à mai)
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Salade de céleri aux pomme No d’art. 35260

1 kg

No d’art. 35261

5 kg

céleri, pomme, sauce, épices

Salade de chou blanc No d’art. 35320

1 kg

No d’art. 35321

5 kg

    

chou blanc, oignon, sauce, épices
(disponible de septembre à février)

Salade de blé avec pois chiche No d’art. 35300

1 kg

No d’art. 35301

5 kg

blé dur (Ebly), pois chiche, courgette, carotte, poivron, sauce, épices
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Salade de lentille avec lardon No d’art. 35160

1 kg

No d’art. 35161

5 kg

lentille, céleri, carotte, oignon, lardon, sauce, épices
Provenance de la viande: Suisse

Salade de thon No d’art. 35290

1 kg

No d’art. 35291

5 kg

    

thon, concombre au vinaigre, oignon rouge, sauce, épices
Porvenance du thon: Thailande

Salade bouilli No d’art. 35270

1 kg

No d’art. 35271

5 kg

    

viande de boeuf, poivron, oignon, concombre au vinaigre, sauce, épices
Provenance de la viande: Suisse

Salade saucisse-fromage No d’art. 35310

1 kg

No d’art. 35311

5 kg

saucisse, fromage, oignon, sauce, épices
Provenance de la viande: Suisse

Salade de poulet au curry No d’art. 35200

1 kg

No d’art. 35201

5 kg

poulet, ananas, pêche, sauce, épices
Provenance de la viande: Hongrie

Salades fraîches  
(avec viande / poisson)
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Salade de haricot avec lardon No d’art. 35040

1 kg

No d’art. 35041

5 kg

  

haricots, oignon, lardon, sauce, épices
Provenance de la viande: Suisse

Salade montagnarde No d’art. 35197

1 kg

cornettes, pommes de terre, fromage, lardon, oignon frit, sauce, épices
Provenance de la viande: Suisse (disponible de mars à novembre)

Salade de champignon  
avec lardon No d’art. 35052

1 kg

  

champignon, tomate, lardon, ciboule, persil, sauce, épices
Provenance de la viande: Suisse (disponible de septembre à novembre)

Salade de blé avec ananas No d’art. 35127

1 kg

 

blé dur (Ebly), ananas, concombre, tomate, sauce, épices
(disponible de décembre à février)

Salades fraîches
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Salades
pasteurisées
Salade de pommes de terre  
(avec sauce) No d’art. 33645

6 × 1,5 kg

  

pasteurisée, en sachet d’alu

Salade de racines rouges en cubes No d’art. 33693

6 × 1 kg

  

pasteurisée, en sachet fraîcheur



MERCHANDISING

ARTICLES  
PROMOTIONNELS
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Aperçu

frigemo barquette à frites No d’art. 700033

250 pcs

Prix de vente 
 CHF 40.–

Prix de vente  
par pce

CHF 0.16

150–200 g

frigemo cornet à frites No d’art. 700080

500 pcs

Prix de vente 
 CHF 100.–

Prix de vente  
par pce

CHF 0.20

env. 200 g

frigemo cornet à frites en papier No d’art. 700088

500 pcs

Prix de vente 
 CHF 90.–

Prix de vente  
par pce

CHF 0.18

env. 250 g

Set de table regiofrites en allemand No d’art. 3000481

100 pcs

en allemand, verso set de table à colorier

Fanions cure-dents regiofrites No d’art. 3000484

50 pcs

recto en allemand, verso en français

Set de table regiofrites en français No d’art. 3000482

100 pcs

en français, verso set de table à colorier

Crayons de couleur regiofrites No d’art. 3000483

1 pce

Boîte avec 6 crayons de couleur

Pour plus de matériels de support contacter svp nos conseillers de vente.

Ce qui distingue 
les regiofrites 
des frites conven-
tionnelles:
· 100 % qualité suisse de 

 votre région
· Origine régionale contrôlée
· Une contribution à la promotion 

 des agriculteurs régionaux
· Aspect «fait maison» grâce

 à une coupe de 7 × 10 mm
 avec pelure

Les regiofrites de frigemo sont 

la prochaine étape vers une 

conscience régionale cohérente – 

de la terre suisse jusqu’à la table. 

Non seulement les producteurs 

pro� tent de produits agricoles 

locaux ainsi que d’une transfor-

mation durable, mais aussi 

les restaurateurs et vous, les 

consommateurs.

Nous faisons la
différence. 

Avec l’offre de huit regiofrites 

différentes, nous contribuons 

de manière signi� cative 

à la promotion de l’agriculture 

suisse et la préservation de 

la diversité suisse. Nous vous 

souhaitons un bon appétit.

8 régions  
 regiofrites

Pour d’autres 
informations 

consultez le site:
www.regiofrites.ch

LES AUTHENTIQUES

  Bâle   Berne 

  Fribourg   Léman

  Suisse orientale

  Valais

  Suisse centrale

  Zurich

Ce qui distingue 
les regiofrites 
des frites conven-
tionnelles:
· 100 % qualité suisse de 

 votre région
· Origine régionale contrôlée
· Une contribution à la promotion 

 des agriculteurs régionaux
· Aspect «fait maison» grâce

 à une coupe de 7 × 10 mm
 avec pelure

Les regiofrites de frigemo sont 

la prochaine étape vers une 

conscience régionale cohérente – 

de la terre suisse jusqu’à la table. 

Non seulement les producteurs 

pro� tent de produits agricoles 

locaux ainsi que d’une transfor-

mation durable, mais aussi 

les restaurateurs et vous, les 

consommateurs.

Nous faisons la
différence. 

Avec l’offre de huit regiofrites 

différentes, nous contribuons 

de manière signi� cative 

à la promotion de l’agriculture 

suisse et la préservation de 

la diversité suisse. Nous vous 

souhaitons un bon appétit.

8 régions  
 regiofrites

Pour d’autres 
informations 

consultez le site:
www.regiofrites.ch

LES AUTHENTIQUES

  Bâle   Berne 

  Fribourg   Léman

  Suisse orientale

  Valais

  Suisse centrale

  Zurich
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Système de prix
Tous les prix indiqués sont des prix bruts conseillés hors TVA.  
Demandez notre liste de prix FS séparée.

 

Changements de prix et de poids
Changements de prix et de poids sous réserve de la situation du marché. 
Ceci concerne également les modifications de numéros d’articles.

Photos des produits 
Toutes les photos des produits servent uniquement comme proposition 
de présentation. 

 

Déclaration d’origine 
La provenance des produits est imprimée sur l’emballage. 
La déclaration d’origine se fait selon les prescriptions de la loi suisse sur 
les denrées alimentaires.

Appellation d’origine Suisse pour les produits alimentaires indigènes

	 •	fabriqués et transformés en Suisse
	 •	produits sans plantes ni animaux  
		  modifiés génétiquement
	 •	provenant d’entreprises travaillant 
		  de manière écologique
	 •	contrôlés et certifiés tout au long de la chaîne 
		  de produits

Marque de fabrique suisse pour les produits de qualité biologique  
selon les directives strictes de Bio Suisse.

	 •	Tous les ingrédients agricoles sont issus d’une  
		  agriculture biologique contrôlée.
	 •	Traitement avec ménagement
	 •	Utilisation minime d’additifs et d’auxiliaires  
		  technologiques
	 •	Matériaux d’emballage respectueux de  
		  l’environnement

Marque de fabrique suisse pour 	les produits de qualité durable

	 •	Dans la culture des légumes, les paysans IP-SUISSE  
	     veillent à optimiser la rotation des cultures 
	 •	La culture est favorable aux abeilles grâce à la 
		  plantation de bandes fleuries 
	 •	Le recours aux produits phytosanitaires est aussi  
		  limité que possible

	 Valeurs nutritives et allergènes
	 Pour les indications des valeurs nutritives et des 	
	 allergènes, il vous suffit de scanner le code QR et 	
	 sélectionner l’article souhaité.

	 Vous trouvez ces informations également sous 	
	 www.frigemo.ch/fr/allergene

	

Livraison 
Pour connaître nos conditions de livraison, veuillez prendre contact avec 
notre service clients (tél. 058 433 91 00 / e-mail: info@frigemo.ch).

Réclamations
Les réclamations sont à adresser au plus tard 48 h après réception de la 
marchandise.

Stockage
Les produits surgelés sont à conserver à une température minimale  
de –18°C. Une fois dégelés, ils ne doivent pas être recongelés. Les 
produits réfrigérés sont à conserver à une température entre 2°C et 6 °C. 
Aucune responsabilité sera prise pour des dégâts dus à une mauvaise 
conservation.

Paiement 
30 jours net sans escompte, plus 2,6% / 8,1% de TVA. Pour des 
paiements tardifs, un intérêt de 8,5% sera perçu. Les frais de rappel 
ainsi que d’encaissement seront également calculés. Par l’octroi 
d’une commande, le client reconnaît ces conditions de paiement.

Offres supplémentaires 
Nos conseillers de vente ainsi que notre service clientèle vous informent 
volontiers sur nos offres et actions supplémentaires.
Consultez notre site internet: www.frigemo.ch pour plus d'informations.

Conditions générales de vente



Produits sur la page d’accueil

N° d’art. 30056
Cicorino rosso feuille

N° d’art. 35486
Salade de fruits maison

N° d’art. 200009 
golden frites coupe ondulée

N° d’art. 207357
McCain Extra Crispy Emmental Sticks

N° d’art. 207388
Mélange de légumes Bio

Valeurs nutritives et allergènes
Pour les indications des valeurs 
nutritives et des allergènes, il  
vous suffit de scanner le code QR  
et sélectionner l’article souhaité.

Vous trouvez ces informations 
également sous  
www.frigemo.ch/fr/allergene




